
Hanoi Délices, restaurant Vietnamien à Rouen                                                            Lundi-samedi : 11h30-22h                                         
Téléphone : 0986341987 

 Toute notre cuisine est faite maison excepté mochis et glaces. 
Bon Appétit ! 

Hanoï Délices 
12 rue Jeanne d’Arc, Rouen

 
1. Rouleaux de Printemps :             6.00 
Rouleaux frais garnis de crevettes, vermicelles de 
riz, menthe, carottes, chou, coriandre et laitue, 
servis avec une sauce aux poissons. 
 
2. Nems Maison (3pcs) :              6.00 

       Au choix : poulet/ porc/ végan   
Petits rouleaux de galette de riz farcis de viandes 
haché, champignons noirs, champignons 
parfumés et légumes, servis avec une sauce de 
poissons. 
 
3. Crevettes Croustillants :              6.00 

      Crevettes panées, servis avec une sauce aigre 
      doux. 

 

 
4. Salade de crevettes :                           8.50 
Mangues, crevettes, feuilles de laitues, carottes, 
concombre, coriandre, menthe, oignons, jus de 
citron vert, cacahuètes, oignons frits, sésame. 

 
5. Salade de poulet :                  6.50 
Morceaux de poulet sauté, de feuilles de laitue 
croquantes, carottes, concombre, oignons, menthe, 
oignons, jus de citron vert, cacahuètes, oignons 
frits, sésame. 

 
6. Salade de bœuf :                 7.50 
Des tranches de bœufs sautées, oignons, menthes, 
un filet de jus de citron vert, cacahuètes, oignons 
frits, sésame. 

 

UX 

 
1. Plat Bún :  

Vermicelle de riz, carottes, concombre, 2 nems, 
choux rouges, menthe, coriandre, cacahuète, 
sésame, viande aux choix : 

              
Gà - Poulet sauté aux citronnelles            
Tofu sauté (végan)                                
Bò – Bœuf sauté aux citronnelles            
Heo - Porc croustillant        
Heo xá xíu - Porc aux 5 épices             
Tôm - Crevettes sauté                           

12.50 
12.50 
13.00 
13.00 
13.00 
14.00 

 
 

2. Nouilles Sautées sans viande :               11.00 
Nouilles sautées au wok avec légumes croquants. 

             Avec viande : 
Gà - Poulet à la citronnelle :           13.00 

                    Bò - Bœuf à la citronnelle :            14.00 
                   Tôm- Crevettes sauté :                    14.50 
 
 

3. Soupe Phở bò :                                        14.50 
Bouillon d'os de bœuf mijoté 12h, pâte de riz, bœuf 
mi-cuit au gingembre et à l'oignon, ciboulette, 
coriandre, germes de soja. 

 
4. Cơm maison : 

Riz blanc parfumé à la vapeur accompagné de 
morceaux de viande croustillants aux choix, une 
salade crudités, servis avec une sauce aigre-douce.  

Gà - Poulet Croustillants :  
Heo - Porc Croustillants :  
          Porc Laqué : cuit au 5 épices  
Bò - Bœuf sauté à citronnelles 
Tôm - Crevettes sauté : 
(Option nouilles sautées : +1 euro) 

13.00 
13.00 
13.00 
13.50 
14.00 

 
 

5. Bún chả Hà Nội :                                    14.00 
Vermicelles de riz, boulettes de porc grillé, salades, 
carottes, choux rouges, 1 nem porc. 
 
 
 

6. Filet de cabillaud croustillants :           14.50  
Filet de cabillaud pané servis avec des salades crudités, 
la sauce aigre doux, mayonnaise, sauce pimentée. 
Accompagné avec du riz blanc.  
(Option nouilles sautées : +1 euro) 
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Baguette Vietnamien, carottes râpée, choux rouges, 
coriandre, mayonnaise, viande au choix : 
 

➢ Gà - Poulet à la citronnelle.              7.50 
➢ Heo xá xíu – Porc aux 5 épices         7.50 
➢ Trứng – œuf omelette.                       6.50 

 

 
1. Chè Chuối : :       6.00 

Perles de tapioca au lait de coco, banane, 
cacahuètes, sésames.  
 

2. Chè Xoài :         6.50 
Mangue, perles de Tapioca au Lait de Coco, 
cacahuètes, sésames. 
 

3. Chè đậu đỏ cốt dừa :                          6.50 

Haricot rouge, lait coco, tapioca, cacahuète, 
sésames. 

4. Flan Crème Brouillé :     6.00 
Flan crémeux nappé de caramel, vanille, 
avec des perles de tapioca noir. 
  
 

 
5. Mochi (3pcs) :          3.50 

Haricot rouge, cacahuète, sésame. 
 

6. Panna cotta        4.50 
(Mangues/ framboises/ myrtilles)  
 

7. Demie de mangue :         5.00 
 

8. Coupe de litchi :         4.50 
 

9. Glace 1 boule/2 boules                  3.00/5.00 

Coco/mangue. 
 

CANNETTES                                                      
Coca original 33cl 
Coca zéro 33cl 
Oasis 33cl 
Fuze tea 33cl 
Orangina, Schweppes 33cl 
Spite 33cl 
Vittel 50cl 
Evian 50cl 
Saint Pellegrino 50cl/1l                                    

2.00 
2.00 
2.00 
2.00 
2.00 
2.00 
2.00 
3.00 

3.00/5.50   
 

SIROP A L’EAU / LIMONADE             3.00/4.00 
Fraise, pêche, melon, pomme, menthe 
Litchi, framboise, melon d’hiver. 

 
 

 
THE NATURE                                                  3.00  
Thé vert jasmin,  
Thé noir,  
Thé oolong, 
Thé Assam. 
(Chaude/froid) 
 
 
BIERES 
Bière Ha Noi (Vietnamien) 
Bière Sai Gon (Vietnamien) 
Bière Singha (Thaïlandaise) 
Bière Asahi (Japonaise) 
Bière Leffe 

5.50 
5.50 
5.50 
5.50 
5.50 
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Sauf jour férié 

 

 


